PRAVIDLA A PROGRAM

PROJETKU STUDUJ GASTRO

StudujGastro

HARMONOGRAM SOUTEZE:

Do 8. 11. 2024 registrace do programu

8. 11. 2024 - odhaleni soutézniho zadani menu - hlavnich pouzitych surovin

Do 17. 1. 2025 zaslani fotografii pokrm{ do soutéZe véetné popisu menu a jeho nézvu dle zadani soutéznich surovin
od organizatora soutéze (pfedkrm, hlavni chod, dezert a parovany drink k menu)

7. 2. 2025 vyhlaseni TOP 5 a oznameni vybraného soutézniho pokrmu do finale

28. 2. 2025 oznameni mista konani soutézniho finale v Praze

Finale soutéze: 20. 3. 2025

.KDO SE MUZE ZAPOJIT?

Stfedni hotelové a gastronomické Skoly a Stfedni odborna ucilisté, ktera vyplni registracni formular do 8. 11. 2024
a splnuji obecné platna kvalitativni kritéria.

2.JAK SE ZAPOJIT DO PROGRAMU?

zaSlete vyplnénou prihlasku do 8. 11. 2024

v piipadé, Ze se budete chtit zapojit v pribéhu soutéze a vyhodnotite, ze Vasi studenti zvladnou pfipravu, obratte se
pro individualni vyhodnoceni zapojeni na: lenka.vohradnikova@bocusedor.cz

zaslani fotografii soutézniho menu dle zadani organizatora do 17. 1. 2025

nominovat soutézni team do finale soutéze do 15. 2. 2025 (1 team = 4 osoby)

3. KRITERIA HODNOCENi PROGRAMU - AMBASADORI HODNOTI:

védomostni kvizy (4x do roka uverejnime gastro kviz na www.studujgastro.cz). Za spravné odpoveédi, zde ziskavate body
do soutéze.

aktivita na SoMe: videa a fotografie z vyuky ve $kole — hodin praxe / vareni, peéeni (motivace pro zaky ZS od studentd
oboru gastronomie/ cukrarské obory / €iSnické obory), pro¢ studuji tento obor, kam se dostali na praxe. Studenti / Skola
sdili a oznacuji projekt Studuj gastro a tim propaguji tento krasny obor a motivuji k jeho studiu).

fotografie ze soutézi, kterych se U€astnite a sdilite s oznacenim projektu Studuj gastro

soutézni menu na zakladé fotografii a poslaného popisu menu

TOP 5 findle: porota z ambasadorl soutéze v misté konani, pfima degustace a vyhodnoceni, vyhlaseni soutéze

4, CENY PRO VITEZE A TOP 5:

Vitéz soutéze bude mit prostor v ramci cooking show na jedné z akci pofadanych FBF Czech, ktera bude propojena se
soutézi Bocuse d’Or

Vitéz soutéze se mize tésit na aktivni zapojeni do programu Apetit festivalu

Vitézné menu vCetné rozhovoru se zastupcem Skoly v Casopise Apetit

3x kurz grilovani s Jirkou Hilgartem v ramci Smoke & Fire Academy

3x edukativni workshop s Milusi Maké

Pro TOP 5 exkurze v CHEF TECH FOOQOD Filipa Sajlera v Jazlovicich

Pro TOP 5 vyvary znacky Cibule Bistro od Filipa Sajlera v po¢tu 100 ks / Skola

Pro TOP 5 darky od spolecnosti .pepper..field

5.NA CO SE TESIT V RAMCI 5. ROCNiKU?

Workshopy s ambasadory projektu

Sledujte nas web a socialni sité, kde budeme uverejiiovat terminy a kapacitu workshop

Na workshopy je tfeba se registrovat a rezervovat si tak misto pro Vami vybrané studenty, kapacita je omezena
Workshopy do konce roku 2024: EliSka Hromkova, Darina Sieglova a Jifi Hilgart

Dal$i nabidku uverejnime na konci roku 2024

Nabidneme i praktické workshopy pro max 15 zakd, budte prvni, kdo se bude registrovat a dopiejte Vasim studentlim
zazitek. Jedna zapojena skola = 2 studenti. Pfipadné dle individualni domluvy s @LenkaVohradnikova v ohledu na kapacitu
workshopu

Vasim zapojenim do soutéze ziskate informace k projektu v ramci pravidelnych newsletterd, kde bude nabidka workshop
vzdy uvedena

Odvaha neni o sile jit do néc¢eho, ale spis o tom
jit do toho i pres to, ze tu silu (zatim) nemam.
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